


一、法国十大葡萄酒产区





波尔多
BORDEAUX
波尔多是法国西部大西洋东岸边上一个城市的名
字。波尔多市旁边的无数小城市和小村庄所生产
的葡萄酒统称为波尔多葡萄酒。波尔多市是该地
区的行政首府，所以集中了各种葡萄酒商会和葡
萄酒销售渠道。

波尔多左岸以梅多克为代表特点是结构和谐，精致
细密，十足的古典主义杰作，优雅而尊贵 ; 而右岸
的众多酒庄则比较柔美，需要通过添加品乐珠来提
高骨架和耐藏性。 



勃艮第
BURGUNDY
勃艮第地区位于法国中部，其范围包括科多尔、
索恩一卢瓦尔、涅夫勒和约讷四省，西北部有巴
黎盆地延入，南部为中央高原，首府第戎。

勃艮第产区的葡萄酒有着美妙的浓郁香味，力道醇
厚坚韧，恰与波尔多葡萄酒的丝滑柔顺相对立。勃
艮第产区的葡萄酒以单一品种为主，每个不同的小
产区皆呈现出各自不同的特性，让人有如坠无边丛
林的感觉。 



香槟 CHAMPAGNE

香槟来自法文“ CHAMPAGNE” 的音译，意为香槟
省。由于原产地命名的原因，只有香槟产区生产的起
泡葡萄酒才能称为香槟酒，其他地区生产的此类葡萄
酒只能叫起泡葡萄酒。

由于香槟省几乎是欧洲最北部的葡萄酒产区，气候寒
冷，葡萄很难达到完美的成熟，因此整体葡萄酒的风
格是清爽，高酸并且低酒精含量，同时还保留了细致
的香气。



罗纳河谷 RHONE ROUGE

罗纳河谷产区历史悠久，是法国最早的葡萄酒产
地，据今已有 2000 多年的生产历史，有“法国
葡萄酒故乡”之称，也是法国目前仅次于波尔多
的第二大 AOC 法定产酒区。

罗纳河谷产区的葡萄酒丰富多彩，其中红葡萄酒以果
香丰富、口感浓郁、略带辛辣为主要特征。



阿尔萨斯 ALSACE
阿尔萨斯是法国最顶级的白葡萄酒产区，被称为
“阿尔萨斯之泪”，也出产高品质的起泡酒。充
足的阳光、较低的降雨量、丰富的土质，使这里
的白葡萄酒清新细致、口感醇美，起泡酒更是细
腻柔顺、魅力迷人。在世界级竞赛中阿尔萨斯被
认定是世界上生产最好的灰比诺（ Pinot Gris）
和琼瑶浆（ Gewurztraminer）白葡萄酒的地方
，法国 1/3 的白葡萄酒都产于此地。

阿尔萨斯葡萄酒纯粹干净、口感宜人，均为法国法定
产区 (AOC) 酒，这也是法国唯一一个容许在法定
AOC 葡萄酒瓶上标注品种的产区。



卢瓦河谷 LOIRE VALLEY

卢瓦河谷 (Loire Valley) 是法国最大的白葡萄酒产
地和第二大起泡酒产地。在距离大西洋入海口不
远的地方，卢瓦河谷从南特市向内陆展，沿着卢
瓦河延伸 600 多英里。在这里，最有名的两个白
葡萄品种是长相思 (Sauvignon Blanc) 与白诗南
(Chenin Blanc) 。

卢瓦河谷葡萄园中的许多高品质酿酒葡萄已形成了完
全适应当地土壤和气候而生长的习惯，因为延绵曲折
的长河，各小产区生产不同风格的葡萄酒。



汝拉 -萨瓦 JURA-SAVOIE

法国东部，靠近瑞士附近的汝拉 (Jura) 和萨瓦
(Savoie)两个产区种植面积狭小，产量不大，但
因为环境特殊，葡萄酒风格独特，在法国众葡萄
酒中独树一帜。

汝拉 -萨瓦地区使用当地葡萄品种，所产的葡萄酒大
多数为单一葡萄品种酿造， 70% 为白葡萄酒，酒的
个性神秘而具有独特性。



普罗旺斯 - 科西嘉 PROVENCE-
CORSE位于南部地中海岸边的普罗旺斯产区，属于典型
干热的地中海气候和高低起伏的石灰岩地形。普
罗旺斯丘是最主要的区域级法定产区，有 18000
公顷的葡萄园，以生产清淡爽口的粉红酒为主，
也出产一点红白酒。

普罗旺斯南方 180公里的科西嘉岛，夹杂在法国、意
大利的地理与文化之间，培育出自成一格的葡萄酒风
貌。岛上的红酒除了采用隆河南区的品种外，当地特
有的品种 Sciaccarello 也相当重要，生产颜色淡、柔
和细致，多胡椒与香料香气的爽口红酒。



朗格多克 -鲁西荣
LANGUEDOC- ROUSSILLON

法国南部地中海岸边的朗格多克 -鲁西荣两个产
区是全世界面积最大的葡萄园，全法国有 1/3 的
葡萄园位于该区内，出产全国 40% 的葡萄酒。

由于长远的葡萄酒传统，多元的天然条件以及繁多的
品种，让郎格多克区出产各类多样的葡萄酒，目前仍
以出产地区餐酒为主，但 AOC等级日渐增加。靠近
西班牙边境的鲁西荣区，除了是全法国最重要的天然
甜葡萄酒的产区，同时也出产不错的干型葡萄酒“鲁
西荣区 (Cotes du Roussillon)” 。



西南产区 SOUTH- WEST

西南产区气候炎热，葡萄园面积超过 3万公顷，
出产各式各样的葡萄酒。产区内又包括十几个法
定小区，古老的贝尔热拉克（ Berger-ac）是西
南产区最主要的葡萄酒产地，贝尔热拉克的蒙巴
济亚克（Montbazillac）出产的贵腐甜酒，是法
国最好的甜酒之一。

西南产区位于法国的西南边陲，坐落在美丽的大西洋
与优雅的地中海之滨，多尔多涅河在产区内缓缓流过。
诗人们将多尔多涅河比喻成戏剧丑角身上的五彩斗篷
，当它流到贝尔热拉克（ Bergerac）和它的葡萄园
的时候，便变成了紫色！



二、法国葡萄酒分级系统



法定产区酒（ AOC）

优良地区酒（ VDQS）

地区餐酒（ VDP）

日常餐酒（ VDT）

法国葡萄酒的等级



法定产区葡萄酒 AOC

级别简称 AOC ，是法国葡萄酒最高级
别， AOC在法文意思为“原产地控制命名”。
原产地地区的葡萄品种、种植数量、酿造过程、
酒精含量等都要得到专家认证。只能用原产地种
植的葡萄酿制，绝对不可和别地葡萄汁勾
兑。 AOC 产量大约占法国葡萄酒总产量的 35% 。
酒瓶标签标示为 Appellation+ 产区名
+Controlee 。



优良地区餐酒 VDQS

级别简称 VDQS ，是普通地区餐酒向 AOC级
别过渡所必须经历的级别。如果在 VDQS 时期酒
质表现良好，则会升级为 AOC 。产量只占法国
葡萄酒总产量的 2% 。酒瓶标签标示为 
Appellation+ 产区名 +Qualite Superieure 。



地区餐酒 VDP

级别简称 VDP ， VIN DE PAYS日常餐酒中最
好的酒被升级为优良地区餐酒。地区餐酒的标签
上可以标明产区。可以用标明产区内的葡萄汁勾
兑，但仅限于该产区内的葡萄。产量约占法国葡
萄酒总产量的 15% 。酒瓶标签标示为 Vin de 
Pays + 产区名，法国绝大部分的地区餐酒产自
南部地中海沿岸。



日常餐酒 VDT

VIN DE TABLE 是最低档的葡萄酒，作日常饮用。
可以由不同地区的葡萄汁勾兑而成，如果葡萄汁
限于法国各产区，可称法国日常餐酒。不得用欧
共体外国家的葡萄汁，产量约占法国葡萄酒总产
量的 38% 。



法国葡萄酒等级最新修正

法国议会 2009 年 10月 6日决议，随着法国葡萄
酒业共同组织（ OCM）的改革以及不标注葡萄
品种和年份的 Vin de France这一新类别的创立
， L’ANIVIT（法国国家日常餐酒和地方餐酒行
业协会）更名为 L’ANIVIN DEFRANCE（法国国
家葡萄酒行业协会）， Vin De Table（日常餐
酒）以及 L’ANIVIT 中的“ T”都将消失。法国日
常餐酒 VDT更名为 VDF（ Vin de 
France）。 09 年 8月 1号以后，欧盟所有 VDP 
更名为 IGP 。 　　
现在等级是： VDF 、 IGP 、 VDQS 、 AOP 。



罗纳河谷产区的 AOC级葡萄酒又可细分为 3级
：基本级是大产区名 AOC ，中级是村庄级 AOC
，高级是特级产区，简称 CRU 。
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